Preis fUr das Bio-Revival
des Eierlikors

Brigitte Ried| aus Baiern
wurde mit ihrem Likor , Gacker

Unternehmerin des Jahres

r im L it
Wund Fantasie begegnet, ist auf einem
guten Weg, Das beweist auch Brigitte

RiedI. Diese i ihr Mann mit

getroffen. Auf 45 Milchkiihe samt Nachzucht folgten

Riedl aus Baiern. Die Hil d errang fir ihre !
erfolgreiche Innovation, den hausgemachten Eierlikér ,Vieh ist tiglich", geben die Hiihner den Bauem nicht
kerl,den?2. Baverin  ganzso itpline vor- he.
als Unternehmerin des Jahres 2019" des Bayerischen
inisteri shrung Landwir wd Die Bauerin

Forsten. Fantasievoll und tatkriftig begegnet die Biu-
erin auch den Auswirkungen der Pandemie auf ihr
Geschft: mit einer Umstellung der Produktion von
Freilandeiern auf Bioeier

Wer sich dem im Baiemer Ge-

spriiht vor Unternehmergeist

Brigitte Ried! probierte also aus, was wohl jede
Hhnerbiuerin tut: Eierliksr selber herstellen. Was

meindeteil Jacobsbaiern zu FuB, mit Radl oder Au-
to nahert, kann sich dem Zauber der bayerischen
Bilderbuchidylle unméglich entziehen. Auf weiten
Wiesenflachen mit hiihnerfreundlichen, den Tieren
schattenspendenden Baumen picken und scharen tat-

werfen sich stolze Hahne in die Brust und schrecken
K h h Hishnern und pahen-
de Habichte ab. Ruhig und friedlich empfingt den
Besucherder’ g i

‘gensammeln verbunden. Das Produkt war schiieBlich
in an Eierlikér angelehntes Getrank mit reduziertem
olgehalt Bio-Sahne und Bio-Milch il

auch aus frisch aufgeschiagenen Eigelben aus eigener
Produktion: das , Gack” war geboren und fand wie
die Freilandeier auf verschiedenen Vertriebswegen
seine Abnehmer Ihm folgte zwei Jahre spiiter das , Ga-
ckert". Denn die Bauerin, gelemte Bankiaufirau mit
Zusatzausbildungen in Hauswirtschaft und als Agrar-

i riht vor und Ide-

konzentriert und freundlich, ihre Buben, Andi, sechs,
und Michi, neun Jahre alt, strahlen still und lieb um die
‘Wette und Ehemann Hans ist zur Stelle, wenn er be-
gt i el =

enreichtum, Sie erfand das Gackerl. Der g schmackige:

LikérkaminKiei i

in zwei Zentiiter fassende, als Aufbewahrung flir
i Twist-off:

eingespannt ist, wirkt sie nicht gestresst und erzahit

Sr ,Wir haben 2009 von Milchwirtschaft auf
die Haltung von Freilandlegehennen umgestellt”, sagt

Kleinkram .Das
Gackerl hat eingeschlagen wie eine Bombe', erinnert
sich Gitti Ried! an den durchschlagenden und doch
unerwarteten Erfolg. Schon der erste Test mit der
Auslieferung von 200 am selben Abend ausverkauf-

lil21

ten Gackerl an die Burschenveranstaitung
Maibaurstiiber im Ort zefgte: Das Gackerl
hat das Zeug zum Party-Gag.

Als nichste pfifige Idee wurde das
Gackerl in geschenk- oder — in grofieren
Dimensionen — partytauglchen Eierkar-
tons angeboten. Parallel zum Verkauf vor
allem in der naheren Umgebung, von Hof-
laden bis Biomérkten’, akquirierte die dy-
namische Bauerin Veranstalter von Festen
und Bierzeften. Diese konnte Ried ebenso
berzeugen wie die Wettbewerbsjury des
Landwirtschaftsministeriums, das den Weg
des Kassischen alkoholischen Eiermischge-
tréinks 2u einer erfolgreichen Produktinno-
vation honorierte. Ausgebremst wurde die
Erfolgsgeschichte des Gackerls erst heuer:
mit der Corona-Pandermie. Keine Feste und

Hause schickent’, sagt Gitti Ried! mit erms-
tem Blck Fir ihre ,Madels", allesamt Miltter
die nur am Vormittag arbeiten, méchte sie
50 rasch wie mégiich wieder Arbeit haben,
LS ich aus der Schockstarre wegen Co-
rona erwacht bin, dachte ich, du musst jetzt
was machen" Gedacht, getan. Das Gackerl
sollte in mehr als einer Hinsicht aufgepeppt
werden. Beste Grundiage und konsequent
der Philosophie des Hauses folgend: Die
Umstellung auf Biohaltung der Hihner samt.
Bruderhahn-Aufzucht, bayerisches Biofutter;
jede Menge Platz im und auf den weiten
Flichen um den Stall liefern den rund 3300
Bio-Hihnern die Basis fir den jetzt auch
in schmucken 05-Liter-Flaschen abgefiten
Ejerliksr mit nun 14 Prozent Alkohol.

Ob in der Flasche oder im Vierer-Ge-

8

massiven Einbruch derNachfrage. , Bis aufei-

ohne einen liebevoll gestalteten Infoanhin-

Ganz links: Brigitte Ried! mit ibren Sthnen
Michi und Andi sowie Ehemann Hans.

Links:Rund um den Zehatmoarhof git es viel
Plotz mit allem, was ein Huhn fir ein gutes
Leben braucht Fotos (2): Berwanger

ger rund um das Produkt.
2u einhundert Prozent hinter ihrer haus-
gemachten Innovation. Dies git natirlich
ebenso fiir die cremefarbenen Bioeier der
Hhnerrasse Sandy,die vom BairerWink!im
duBersten Siden des Landkreises Ebersberg
kiinftig samt des Gackerls auch ihren Weg
nach Miinchen ~ in das neue Gesch, das
Garting” in der WestenriederstraBle 16 —
zum zunehmend bewussten Verbraucher
finden werden. Ina Berwanger



